8 mezze pesche sciroppate

200 gr. di mascarpone

100 gr. di zucchero a velo

2 tuorli d’'uovo

100 gr. di biscotti Digestives al Cioccolato
8 biscotti Original Digestives

2 cucchiai di brandy (a piacere)

Tempo di preparazione: 30 minuti

Tempo di raffreddamento: 2 ore

PESCHE RIPIENE CON CREMA DI
DIGESTIVES AL CIOCCOLATO

Ricette McVitie's


https://mcvities.it/wp/ricette/

PROCEDIMENTO:

Montare il mascarpone con lo zucchero, i tuorli d'uovo uno alla volta, i biscotti Digestives al
Cioccolato tritati ed il brandy.

Mettere il composto in un sac-a-poche e riempire le pesche.

Conservare in frigo per qualche ora

Servire poggiate sui biscotti Original Digestives leggermente inumiditi con lo sciroppo delle

pesche mescolato al brandy.
Ricette

Ricette McVitie's


https://mcvities.it/ricette-di-mcvities/the-original-cheesecake/
https://mcvities.it/ricette-di-mcvities/mattonella-di-ricotta-e-mcvities-avena/
https://mcvities.it/ricette-di-mcvities/abbraccio-di-cioccolato-e-original-digestives-con-aroma-alla-vaniglia/
https://mcvities.it/ricette-di-mcvities/pudding-alle-nocciole-e-original-digestives/
https://mcvities.it/ricette-di-mcvities/mycake-con-digestives-al-cioccolato/
https://mcvities.it/ricette-di-mcvities/pesche-ripiene-con-crema-di-digestives-al-cioccolato/
https://mcvities.it/ricette-di-mcvities/bocconcini-golosi-al-cioccolato-fondente-e-original-digestives/
https://mcvities.it/ricette-di-mcvities/salame-di-cioccolato-con-mcvities-avena/
https://mcvities.it/wp/ricette/

