
Salame di cioccolato con McVitie’s Avena

Ricette McVitie's

SALAME DI CIOCCOLATO CON
MCVITIE’S AVENA

INGREDIENTI:
130 gr. di cioccolato fondente (al 70%)
80 gr. di burro
150 gr. di latte condensato
80 gr. di biscotti McVitie’s Avena
50 gr. di albicocche secche
75 gr. di mandorle non pelate
cannella q.b.
Tempo di preparazione: 30 minuti

Tempo di cottura e raffreddamento: 2 ore

https://mcvities.it/wp/ricette/


Salame di cioccolato con McVitie’s Avena

Ricette McVitie's

PROCEDIMENTO:
Sciogliere a bagnomaria il cioccolato, il burro ed il latte condensato.
Aggiungere un pizzico di cannella.
Tritare grossolanamente i biscotti McVitie’s Avena, le mandorle e le albicocche.
Fare intiepidire gli ingredienti sciolti a bagnomaria e aggiungere quelli tritati.
Amalgamare bene il tutto e fare delle palline da mettere dentro dei pirottini di carta.
Lasciare riposare in frigo per almeno 2 ore, poi servite.
Ricette
The Original Cheesecake
Mattonella di ricotta e McVitie’s Avena
Abbraccio di cioccolato e Original Digestives con aroma alla vaniglia
Pudding alle nocciole e Original Digestives
Mycake con Digestives al Cioccolato
Pesche ripiene con crema di Digestives al Cioccolato
Bocconcini golosi al cioccolato fondente e Original Digestives
Salame di cioccolato con McVitie’s Avena
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